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1. Zvolené téma a zadani

Autorem vybrané téma je velmi aktudlni, pti soucasném riistu kavaren a podobnych podniki a
zaroven pribyva zajem o malé keramické/porcelanové dilny. Zvolené téma i pies to, Ze je cilené
pro jeden subjekt (kavarna/pekdrna LaForme) mé velky potencidl byt jako zaklad i pro jiné
designové prace spojené s porcelanem.

Autorovi se podatilo naplnit zadani a navézat spolupraci s ¢eskou porcelankou G.Benedikt, se
kterou vytvofil plnohodnotny produkt. Lze konstatovat, ze predlozena prace zcela naplnila své
cile.

2. Obsahové zpracovani a pristup reSeni prace

Bakalafska prace je zpracovdna na vysoké Urovni. Vzhledem k tématu prace je potieba
vyzdvihnout, Ze teoretické vychodiska jsou strucné, ale obsazné. Piedstavuji potiebny zaklad
v Casti praktické, kde autor prezentuje skici, 3d vytisky ,vlastni sddrovou modelaci forem,
navrhy a korekce, které byli velmi obsahlé.

3. Formalni naleZitosti prace a Gprava

Autor ve své praci dodrzel veSkeré poZzadavky na formalni néalezitosti véetné Gpravy.
Vyzdvihnout je mozné velké mnozstvi ptilozené¢ho obrazového materidlu a cetné poznamky
pod carou.



4. PredloZeny set Salkii pro zhodnoceni

Set §alkt po predlozeni k bliz§imu pfezkoumani vysledku prace autora hodnotim na zékladé
kritérii:
e Jak se Salky drzZi v ruce pri konzumaci i pri praci s nimi

Salky se drzely s jistotou. Diky designu, ktery predstavoval vrstvy tésta byl
uchop snadny, jisty, neklouzal, jak pfi praci tak pii konzumaci.

e Vnitini tvar Salku, kvili latte art technice nalévani mléka

Pti nalévani struktura $alki nijak nebranila v rovnomérnému nalévani mléka a
vytvareni obrazcii

o Cisténi 3alki
Cisténi bylo snadné, vrstvy na $alku nezachytily prebyteéné necistoty
e Vizualni stranka Salka

Salky dle mého subjektivniho nazoru, byli atraktivni a autor p¥i navrhovani
vzal v potaz trendy v posledni dobé& ( Salky bez ouska atd). “Vrstvy” na Salcich
byly jednoduché, ale i tak zajimavé na pozorovani.

Celkové hodnoceni $alki bylo A vyborné, ze Salku se napoj dobie konzumoval a drZeli se
velmi dobfe. Aroma néapoje diky lehce otevienému tvaru salka bylo vyrazné a snadno k
zachyceni. Kavové ndpoje se dobfe konzumovali diky tenci sténé Salku.

5. Pripominky k praci

K ptedkladané praci mam piipominku na vysledny produkt (Salky), kde velikosti se
neslucovaly s minimalnimi velikostmi pro dané napoje. Chyba je nejspiSe vypocetni pii
vytvateni formy, jelikoz autor dle informaci v jeho praci mél nastudované vlastnosti
materialu.

Na samotnou pisemnou praci “Set kavovych Salkd pro LaForme” nemam pfipominky.



6. Otazky k vysvétleni pri obhajobé
Jak doslo k vypocetni chybé¢ (pokud byla vypocetni) u velikosti salki ?
[. Zavér
Zavérem konstatuji, Ze prace spliuje (pies uvedené ptipominky) obsahové i formélni naroky a

jako oponent ji neshledavam plagiatem, ani neni znamo, ze by se autor plagiatorstvi dopustil.
Chtel bych také zduraznit ¢asovou naro¢nost pro vytvoreni produktu, ktery je obsahem prace.

Navrhuji hodnoceni: A (Vyborné)
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